EUSO 2019 atlase, praktiskie darbi, fizika

Vards, uzvards

Tavs uzdevums bis izvértét picas pagatavoSanas procesa optimizacijas iespéjas.
Darba ir divas dalas

a) Siera galveno parametru novértéjums
b) Picas miklas elastibas izmainas laika

Dalas ir iespejams veikt paraléli, 2. dalai nepiecieSamo miklu ir japrasa laborantam. Mikla ir sasaldéta
un eksperimenta laika atkast.

levads

Atceries draugus no 1. atlases kartas - Jani, Juri, Ellnu un Astru — kas véléjas pasi pagatavot
labako un létako picu?! ArT Sodien Tu varési viniem palidzét!

Praktiski visu picu divi galvenie pamatelementi ir picas mikla, bez kuras picu pagatavot nav
iespéjams, un siers, ko var saukt par picas “pamatelementu”. Picas pagatavosanas process
péc batibas nav sarezgits — sagatavo miklu, saliec uz tas vélamas sastavdalas un visu izcep.
Tacu bridi, kad picas pagatavosana vairs nav vienas gimenes brivdienu izklaide, bet gan
lielaks, “rapnieciskaks” process, pieméram, kada édinasanas uznémuma, ta vaditajam janem
véra daudzas picas pagatavo$anas procesa mazas nianses.

Apmeklétaju iecientta picérija nevar atlauties gatavot picas miklu uz vietas, laut tai uzrigt un
tikai tad izmantot cepsSanai. Lielakoties picérijas izmanto jau gatavu, saldétu miklu. Jo vairak
gatava mikla ir atsalusi, jo vieglak ar to darboties picas meistaram un jo vairak picas vins var
pagatavot.

Viens no batiskakajiem “labas” picas parametriem ir izkusis siers. Ka atceries, tas atkarigs
gan no siera sastava (tauku daudzums taja, pH), gan ari no picas gatavosanas laika un
temperaturas. Augstaka temperatura siers uz picas kast atrak, tacu tiek patéréts vairak
energijas, kas paaugstina izmaksas. Turklat Joti augstas temperaturas pica var vienkarsi
piedegt. Turpreti zemaka temperatira pica gatavosies ilgak, tadejadi samazinot picérijas
apgrozijumul.

Pildot Sodienas uzdevumus, Tu palidzési draugiem Janim, Jurim, Elinai un Astrai atrast
optimalos picas cepSanas parametrus, jaunieSiem dibinot un darbojoties sava mazaja
skolénu macibu uznémuma “Veseligs Pic-Skéling” !
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1. dala — Siera patérins

Elina satraucas par to, ka lielakie izdevumi picas gatavosanas procesa bus par sieru, jo to uz
savas picas vélas praktiski visi. Turklat jauniesi nevar izlemt — likt sieru uz picas skélés vai
rivétu, ka ari, cik lielu picas laukumu noklat ar sieru. Jauniesi noprot, ka Sie parametri noteiks
katrai picai patéréta siera masu.

Tev ir pieejams neliels picai izmantojama siera gabalin$. Izmantojot Tev pieejamos traukus,
vielas un piederumus, nosaki dota siera blivumu! Atzimé, kadas formas siera gabalinam
noteiksi blivumu!

Elina uzskata, ka uz siera batu jaliek aptuveni 2 mm biezus siera kvadratinus, jo tie kistot
veidos labako siera slani. Turpreti Astra uzskata, ka picai tomeér butu jaber siers virsa rivéeta
veida, jo tad iespéjams pilnigak parklat picas virsmu.

Aprekini, cik gramus siera bitu japatéré katra gadijuma parklajot 30 cm diametra picu,
pienemot, ka Elina izmantos 6 x 6 cm lielas kvadratveida siera skéles, bet Astras gadijuma ar
riveto sieru tiks noklata visa pica, pienemot, ka rivéta siera blivums ir aptuveni 70% no
neriveta siera blivuma.

Kurs$ no siera parklasanas veidiem butu izdevigaks jaunajiem uznéméjiem? Kapéc?
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Bltiska siera Tpasiba picas gatavosanai ir ta elastiba un kuSanas temperatira. Tev ir pieejams
picai izmantojama siera gabalins. Tev bis janosaka siera elastibas izmainas atkariba no siera
temperaturas.

Darba apraksts
1) Sagatavo vienu vai vairakus nelielus siera salminus tada izmeéra, lai tie ir brivi
ievietojami Tev dotajas mégeneés.
2) Nosaki siera salmina sakotnéjo temperatiru un nosaki ta elastibu — Saja gadijuma
maksimalo pagarinajumu lidz siera salmins parplist. Izmanto linealu, milimetra papiru
vai citus pieejamos piederumus un metodes.

Siera salmina temperatura:

Maksimalais pagarinajums:

3) levieto siera salminu mégené un uz 30 sekundém ievieto to Gdens vanna. Péc noteikta
laika iznem meégeni no uddens vannas un nosaki siera salmina temperatliru un
maksimalo pagarinajumu lidz parphsanai.

Uzmanies, darbojoties pie tdens vannas, jo ddens un plitina, ka ari izmantotie trauki ir
karsti!

4) Atkarto eksperimentu, katru reizi pagarinot siera izturésanas laiku Gdens vanna par 30
sekundém vai citu, tavuprat, atbilstosaku laika intervalu. Veic péc iespéjas maksimalu

sadu meérijumu skaitu.

Rezultati:




EUSO 2019 atlase, praktiskie darbi, fizika

No iegutajiem datiem konstrué grafiku, kas attélo siera maksimalo pagarinajumu atkariba no
ta temperatdras. Grafika konstruésanai izmanto milimetra papiru.

Izvérte, vai ieguta sakariba ir lineara? Kapec?

Vai iegltos datus batu iespéjams ekstrapolét lidz realajai siera temperatirai picas cep$anas
laika ~200 °C? Vai iegita sakariba bis lineara ari pie augstam temperatiram? Kapéc?

2. dala — Miklas apstrades laiks

Jauniesi sakotnéji veléjas picas miklu gatavot pasi no veseligiem pilngraudu miltiem. Tacu,
uzsakot savu mazo uznémeéjdarbibu, saprata, ka pieprasijums péc picas ir samera
nevienmeérigs. Darba dienas picu pasutija sameéra reti un pécpusdienas klienti nebija tik
steidzigi, tadéjadi viniem tieSam varéja gatavot picas miklu “no nulles”. Taéu brivdienas SMU
klientu bija |oti daudz un visi — |oti steidzigi. Tapéc tika nolemts, ka picas pagatavos$anai tomeér
tiks izmantota jau gatava, saldéta picas mikla, kas dazu minGsu laika ir gatava izmantosanai.

Bridi, kad to prasisi, Tev tiks iedots saldétas picas miklas gabals.

Tavs pirmais uzdevums — palidzét jaunieSiem saprast, péc cik ilga laika saldeta mikla butu
gatava izmantoSanai, lai optimizétu picas pagatavosanas procesu noslogotakajas dienas.
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Izmantojot Tev pieejamos traukus, vielas un piederumus, izvérté miklas elastibu atkariba no

laika. Miklas gabalu vari dalit, griezt un izmantot citadi pec saviem ieskatiem.

Papildus miklas gabalu, ja nepiecieSams, var sanemt par 10 soda punktiem.

Isuma apraksti miklas elastibas novérté3anas atkariba no laika darba gaitu:

legltie rezultati:

Grafika konstruésanai izmanto milimetra papiru.

Janis uznémas sagatavot picas miklu ka Tsts picu meistars — metot miklas gabalu gaisa
vienlaikus to grieZzot ap savu asi. leskicé, ka izskatas regularas formas apala picas pamatne
aprakstitaja procesa un kadi sp€ki iedarbojas uz picas miklu miklas uzmesanas bridi?

Kadam noldkam galvenokart kalpo $ada picas miklas pamesana gaisa?




